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ELOTERJESZTES

HACCP rendszer kiépitésére vonatozé arajanlat megtargyaldsa



Tisztelt Képviselé-testiilet!

A Nemzeti Elelmiszerlanc — biztonsdgi hivatal ellenérzi: Az élelmiszeres vallalkozasok
mikdédéséhez  szitkséges HACCP rendszer bevezetését, miikSdtetését, idBszakos
feliilvizsgalatit. A HACCP Kézikényv nélkiilozhetetlen dokumentum a biztonsdgos
€lelmiszer el6allitiséhoz, a hatésagi megfeleléshez. A napi gyakorlatban HACCP naplokat
kell vezetni (takaritsi naplé, hiiténaplé, stb.), és legaldbb 2 évig megdrizni. Amennyiben a
tevékenységében, termékkdrben, iizemeltets adataiban véltozas kévetkezik be, Ngy a
rendszert feliil kell vizsgalni, ezen kiviil évente kell a rendszert auditdlni.

A Tiszaeszlari Ovoda — és Konyha esetében a rendszert most kell kiépiteniink, mivel az
eléz6leg nem tortént meg. Erre vonatkozdan a Jegenye 2003. Bt. (4030 Debrecen Jegenye u.
11.) megkiildte 4rajaniatat.

A Tiszaeszlari Ovoda és Konyha iizemeltetésében 1év6 egy fézékonyha és harom
talalékonyha v ¢lelmiszerbiztonsagi rendszerének kiépitése, bevezetése, valamint a dolgozdk
oktatdsa 6sszesen 410.000.- Ft- ba keriilne.

A dij tartalma;
- A HACCP munkacsoport Osszedllitasa, adatok gyitjtése,
- afolyamatébrik elkészitése, és helyszini igazolasa,
- veszélyek azonositésa kémiai, fizikai, biol6giai és mikrobiologiai veszélyek szerint
- veszélyelemzés kockazat, stlyossdg és kévetkezmény szerint,
- szabalyozé intézkedések meghatdrozisa,
- kritikus szabéalyozasi pontok meghatérozasa és dokumentélssa,
- amegfigyel$ eljardsok szabalyozésa,
- javito, helyesbitd tevékenység szabilyozésa, dokumentalisa,
- ajavito / helyesbits tevékenység dokumental4sa,
- munkautasitisok és ellendrzési utasitisok elkészitése,
- atermékbiztonsigi rendszer igazolasa
- rendszeres felillvizsgalatok, ellenérzé feliilvizsgélatok meghatérozisa, dokumentélasa,
- a HACCP kézikényv elkészitése,
- termek visszahivasi rendszer és szimulécié elkészitése,
- Onellendrzési rendszer kidolgozasa,
- a HACCP rendszer bevezetése
- Kepzés, oktatas (higiéniai, technolégiai, élelmiszer — biztonsdgi).

Kérem a Tisztelt Képvisels-testiiletet az elbterjesztést megtarpyalni sziveskedjen.

Tiszaeszlar, 2020, oktéber ho 13. nap

polgarmester



ARAJANLAT

A Jegenye 2003 Bt. (4030 Debrecen, Jegenye u. 11, iigyvezets: Bacsur Zoltdn, adészam:
21900558-1-09) a Tiszaeszlari Ovoda és Konyha iizemeltetésében levé egy fozékonyha és
harom talalékonyha 1 élelmiszerbiztonsigi (HACCP) rendszerének kiépitésére, bevezetésére,

és a dolgozok oktatéséra az alabbi arajanlatot adja:

Féz&konyha (140.000 Forint/db) 140.000 Ft
Télalékonyha (90.000 Forint/db) 270.000 Ft
Osszesen: 410.000 Ft

Az drak alanyi adémentesség miatt Afa-t nem tartalmaznak.

Az egysegek HACCP rendszer kidolgozdsinak részletezését az 1.-es szdmiu melléklet

tartalmazza.

Debrecen, 2020. szeptember 15.

Bacsur Zoltan
élelmiszertechnologus mémdk
szakvizsgazott pedagdgus

Tel: 30/701-53-93



